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2о11 71
ОВОЩИ НАТУРАЛЬНЫЕ ПО
сЕзону (огурцы свЕжиЕ) 100 23,3з 0,80 0,10 2,5о 14,00

201 1 297

qрцкАдЕлькииз кур или
БРОЙЛЕРОВ-ЦЫПЛЯТ С МАСЛОМ
сливочным (100/5)

105 65,49 14,7а ,17,90 7,70 250,00

201 1 171 .1 КАША РАССЫПЧАТАЯ ГРЕЧНЕВАЯ 180 22,71 9,80 11,7о 44,зо 321,00

2011 389 сок овощноЙ (TомАтныЙ) 200 26,4о 1,90 0,20 5,60 з5,00
2008 ХJlЕБ РЖАНОЙ 60 3,96 4,00 0,50 25,40 122,0а

Итого 141,89 31,20 30,40 85,50 742,00

обед
2011 71

ОВОЩИ НАТУРАЛЬНЫЕ ПО
СЕЗОНУ (ПОМИДОРЫ СВЕЖИЕ) 100 25,25 1,10 0,20 3,80 24,00

2008 92 СУП КАРТОФЕЛЬНЫЙ 250 15,72 3,60 2,90 19,20 1 17,00

2а11 27а
КОТЛЕТЫ МОСКОВСКИЕ С
мАслом сливочным (1 00/5)

105 66,99 12,50 ,l8,,10 9,90 252,аа

2011 171,4 КАША РАССЫПЧАТАЯ ПШЕННАЯ 180 19,69 7,60 10,80 46,20 312,00

2021 10
КОМПОТ ИЗ СМЕСИ
СЖОФРУКТОВ 200 2,55 0,00 0,00 0,00 0,00

2008 ХЛЕБ РЖАНОЙ 90 5,94 6,00 0,80 38,20 184,00
Итого 136,14 30,80 32,80 117,30 889,00
Всего 278,03 62,00 63,20 202,80 1631,00
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