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2008 ИКРА КАБАЧКОВАЯ
КОНСЕРВИРОВАННАЯ 100 25,21 1,90 8,90 7,7о 91,00

2011 271
КОТЛЕТЫ ДОМАШНИЕ С МАСЛОМ
сливочным (10015) 105 76,04 12,90 23,30 9,50 299,00

2011 171.1 КАША РАССЫПЧАТАЯ ГРЕЧНЕВАЯ 180 22,71 9,80 11,70 44,30 з21,00

2011 389 сок овощноЙ (TомАтныЙ) 200 26,40 1,90 0,20 5,60 з5,00
2008 ХЛЕБ РЖАНОЙ 50 3,30 3,30 0,40 21,?о ,t02,00

Итого 153,66 29,80 44,50 88,30 848,00

Обед
2011 52 САЛАТ ИЗ СВЕКЛЫ ОТВАРНОЙ 100 11,18 1,40 6,10 8,30 93,00
2008 92 СУП КАРТОФЕЛЬНЫЙ 25о 15,72 3,60 2,90 19,20 1 17,00
2011 291 плов из птицы 200 63,35 20,7о 26,60 36,20 468,00
2021 811 чАй 200 0,99 0,40 0,00 0,80 5,00
2011 338 Фрукты свЕжиЕ (яБлоко) 100 12,56 0,40 0,40 9,80 47,00
2008 ХЛЕБ РЖАНОЙ 100 6,05 6,60 0,90 42,4о 204,00

Итого 109,85 33,10 36,90 116,70 9з4,00
Всего 263,51 62,90 81,40 205,00 1 782,00
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